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28       Celep Mahallesi    Arsa         350        5           1.364,85     68.242,50 TL   Peþin          2.048,00 TL    04.08.2022  14.20

   

 

T.C.
KULU BELEDÝYE BAÞKANLIÐINDAN

TAÞINMAZ SATILACAKTIR

1. Mülkiyeti Kulu Belediyesi Tüzel Kiþiliði’ ne ait aþaðýdaki listede nitelikleri yer alan taþýnmazlarýn satýþýna iliþkin ihale 2886 
Sayýlý Devlet Ýhale Kanununun 45. Maddesinin gereðince Açýk Teklif Usulü ile Baþkanlýk odasýnda yapýlacaktýr.

SIRA 
NO.

MAHALLE NÝTELÝK   ADA  PARSEL ALAN
(M2)

MUHAMMEN 
BEDEL

ÖDEME 
ÞEKLÝ

GEÇÝCÝ
TEMÝNAT (TL)

TARÝH VE SAAT

1        Celep Mahallesi     Arsa         306        1         1.336,78  133.678,00 TL    Peþin       4.011,00 TL       04.08.2022   11.00

2        Celep Mahallesi     Arsa         308        2             946,58    94.658,00 TL    Peþin       2.840,00 TL      04.08.2022   11.05
3        Celep Mahallesi     Arsa         308        8          1.294,41    64.720,50 TL    Peþin       1.942,00 TL      04.08.2022   11.10

4        Celep Mahallesi     Arsa         311         1         1.590,76    79.538,00 TL    Peþin        2.387,00 TL     04.08.2022   11.15

5        Celep Mahallesi     Arsa         318        3          1.870,10    93.505,00 TL    Peþin        2.806,00 TL     04.08.2022   11.20

 
6        Celep Mahallesi     Arsa         319        3          1.732,23    86.611,50 TL    Peþin         2.599,00 TL    04.08.2022   11.25

7        Celep Mahallesi     Arsa         322        1             637,75     31.887,50 TL   Peþin            957,00 TL    04.08.2022   11.30

8        Celep Mahallesi     Arsa         322        4             939,49     46.974,50 TL   Peþin         1.410,00 TL    04.08.2022   11.35

9        Celep Mahallesi     Arsa         323        1          1.084,83     54.241,50 TL   Peþin         1.628,00 TL    04.08.2022   11.40

10        Celep Mahallesi     Arsa         325        3          1.464,99     73.249,50 TL   Peþin         2.198,00 TL    04.08.2022   11.45

12        Celep Mahallesi     Arsa        333        3           1.115,08     55.754,00 TL   Peþin         1.673,00 TL    04.08.2022  11.55

11        Celep Mahallesi     Arsa         331        4             792,98     39.649,00 TL   Peþin         1.190,00 TL    04.08.2022  11.50

13        Celep Mahallesi     Arsa        336        2              987,07     49.353,50 TL   Peþin         1.481,00 TL    04.08.2022  12.00

14       Celep Mahallesi     Arsa         336        6           1.422,74     71.137,00 TL   Peþin         2.135,00 TL    04.08.2022  12.05

15       Celep Mahallesi     Arsa         336        7              477,03     23.851,50 TL   Peþin            716,00 TL    04.08.2022  12.10

16       Celep Mahallesi     Arsa         336        10            885,07     44.253,50 TL   Peþin         1.328,00 TL    04.08.2022  12.15

18       Celep Mahallesi    Arsa          337        1           1.263,85     63.192,50 TL   Peþin         1.896,00 TL    04.08.2022  12.25

17       Celep Mahallesi    Arsa         336         13         1.099,82     54.991,00 TL  Peþin          1.650,00 TL    04.08.2022  12.20

19       Celep Mahallesi    Arsa          343        2              972,54     48.627,00 TL   Peþin         1.459,00 TL    04.08.2022  12.30

20       Celep Mahalles   IArsa          344        2              652,43     32.621,50 TL   Peþin            979,00 TL    04.08.2022  13.40

21       Celep Mahallesi    Arsa         344        4               779,00     38.950,00 TL  Peþin          1.169,00 TL    04.08.2022  13.45

2- Ýhaleler  04.08.2022  tarih ve saat 11.00’ de baþlayýp listede yer alan tarih ve saatte  yapýlacaktýr.
3- Ýhale konusu iþe ait þartname Kulu Belediyesi Destek Hizmetleri Müdürlüðü’nden görülebilir veya 25,00 TL bedel karþýlýðýnda 
temin edilebilir.
4- Ýhaleye katýlmak için isteklilerin ihale saatine kadar Kulu Belediyesi Destek Hizmetleri Müdürlüðü’ne     her bir satýþ konusu
 taþýnmaz için ayrý ayrý olmak üzere aþaðýda yer alan evraklarla birlikte baþvurmalarý gerekmektedir.
Ýsteklilerin ihaleye katýlmak için getirmeleri gereken evraklar aþaðýda belirtilmiþtir.
  *Baþvuru Dilekçesi
  *Kimlik fotokopisi
  *Þartname bedeli makbuzu 
  *Geçici Teminat
  *Yerleþim Yeri Belgesi
  *Ýsteklinin tüzel kiþi olmasý halinde ihale yýlý içerisinde alýnmýþ olan tüzel kiþiliði gösterir Oda Kayýt Belgesi, Ticaret Sicil 
Gazetesi ve Ýmza sirküsü.
  *Vekâleten ihaleye katýlma halinde, istekli adýna katýlan kiþinin ihaleye katýlmaya iliþkin yetkisinin bulunduðu noter tasdikli 
vekâletnamesi ve Ýmza Beyannamesi
  *Ýdareye verilen bütün belgelerin aslý veya noter onaylý suretleri olacaktýr.
5- Komisyon ihaleyi yapýp yapmamakta ve uygun bedeli tespite serbesttir.
Ýlanen duyurulur.

22       Celep Mahallesi    Arsa         344      11           1.060,75      53.037,50 TL  Peþin          1.592,00 TL    04.08.2022  13.50

23       Celep Mahallesi    Arsa         344      13              810,58     40.529,00 TL   Peþin          1.216,00 TL   04.08.2022   13.55 

24       Celep Mahallesi    Arsa         345        3           1.407,02     70.351,00 TL   Peþin          2.111,00 TL    04.08.2022   14.00

25       Celep Mahallesi    Arsa         345        5              907,77     45.388,50 TL   Peþin          1.362,00 TL    04.08.2022  14.05

26       Celep Mahallesi    Arsa         345        6           1.825,90     91.295,00 TL   Peþin          2.739,00 TL    04.08.2022  14.10

27       Celep Mahallesi    Arsa         350        2              847,33     42.366,50 TL   Peþin          1.271,00 T      04.08.2022  14.15       

29       Ömeranlý Mahallesi
           (Camikebir)           Arsa         384        6              766,26     45.975,60 TL   Peþin          1.380,00 TL    04.08.2022 14.25 

    

 
SULTAN TATLISI             
Þ e r b e t i  i ç i n ;  
     700 gr su, 600 gr þeker, 
10 gr limon.                       
     H a m u r u  i ç i n ;  
    200 gram tereyaðý (oda 
sýcaklýðýnda) Yarým çay bar-
daðý sývý yað, 2 adet yumurta 
200 gr þeker, 45 gr Hindistan 
cevizi 160 gr irmik, 5 gr va-
nilya 10 gr kabartma tozu, 
20 gr kakao, 540 gr un.      
     Bulamak için;         
   200 gr süt , Mavi haþhaþ 
Üzeri için; Fýndýk              
 HAZIRLANIÞI: Ýlk olarak 
þerbetini hazýrlayýn. Toz þe-
ker ve suyu tencereye alýn, 
ara ara karýþtýrarak þekerin 
erimesini saðlayýn. Þerbeti 
orta ateþte kaynamaya býra-
kýn. Kaynamaya baþladýðýn-
da altýný kýsýn ve 10 dakika 
bu þekilde kaynatýn. Ardýn-
dan limon suyunu ekleyin ve 
5 dakika daha kaynatarak -
maya býrakýn.                     
     Hamuru için; Karýþtýrma 
kabýna un hariç bütün mal-
zemeleri ekleyip karýþtýrýyo-
ruz. Yavaþça unu da ilave 
edip güzelce yoðuruyoruz. 
Yumuþak bir hamur elde 
ediyoruz. Ceviz büyüklüðün-
de parçalar alýp yuvarlýyoruz. 
Önce süte ardýndan da haþ-
haþa bulayýp tepsiye yerleþ-
tiriyoruz. Üzerine fýndýk ko-
yup 170 derece fanlý fýrýnda 
20-25 dk kadar piþiriyoruz. 
Çýkýnca ilk sýcaðý çýktýðýnda 
ýlýk þerbeti üzerine gezdirip 
1-2 saat kadar dinlendiriyo-
ruz. Þerbetini tamamen çek-
tiðinde servis edebilirsiniz, 
afiyet olsun.                   
     BÜLBÜL YUVASI       
     Þerbeti Ýçin;               
     500 gr toz þeker,          
     600 gr su,                  
     10 gr limon suyu .      
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Et Yedikten Sonra Hangi Tatlýlar Tüketilir? 3 Tarif!
     Pasta Þefi Didar Yanar konu 
hakkýnda bilgiler verdi.          
    KADAYIF SARMA             
    1000 gr taze kadayýf 250 
gram tereyaðý (erimiþ) 200 gr 
ceviz içi                            
     Üzerine dökmek için; 350 
gram tereyaðý  Þerbeti için;
 800 gr su 700 gr þeker 10 gr 

  .
 .
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limon  HAZIRLANIÞI: Ýlk olarak þerbetini 
hazýrlayýn. Toz þeker ve suyu tencereye
alýn, ara ara karýþtýrarak þekerin erimesini 
saðlayýn. Þerbeti orta ateþte kaynamaya 
býrakýn. Kaynamaya baþladýðýnda altýný
kýsýn ve 10 dakika bu þekilde kaynatýn. 
Ardýndan limon suyunu ekleyin ve 5 da-
kika daha kaynatarak ocaðý kapatýn. 
Þerbeti soðumaya býrakýn.                  .

 Tereyaðýný eritip taze kadayýfýn üze-
rine dökün ve eliniz ile karýþtýrýn. 
Daha sonra kadayýftan küçük parçal-
ar alýp düz bir þekilde açýn. Ýçine bir 
yemek kaþýðý kadar ceviz içinden ko-
yup eliniz ile kadayýfý sarýn ve tepsiye 
dizin. Sarma iþlemi bitikten sonra üze-
rine tereyaðý eritip kaþýk yardýmý ile 

kadayýflarýn üzerine daðýtýn. 
180 derecede fanlý 25 dk ka-
dar piþirin. Kadayýflarýn ilk 
sýcaklýðý çýktýktan sonra þer-
beti üzerine dökün.            .
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