Sari1: 879 25 Temmu 2022

S= rwxprul

SAYFA : 4

Et Yedikten Sonra Hangi Tathlar Tiiketilir? 3 Tarif!

Pasta Sefi Didar Yanar konu
hakkinda bilgiler verdi.
KADAYIF SARMA
1000 gr taze kadayif 250
gram tereyagi (erimis) 200 gr
ceviz igi
Uzerine dékmek icin; 350
gram tereyagr Serbeti icin;
800 gr su 700 gr seker 10 gr

limon HAZIRLANISI: ik olarak serbetini
hazirlayin. Toz seker ve suyu tencereye
alin, ara ara karistirarak sekerin erimesini
saglayin. Serbeti orta ateste kaynamaya
birakin. Kaynamaya basladiginda altini
kisin ve 10 dakika bu sekilde kaynatin.
Ardindan limon suyunu ekleyin ve 5 da-
kika daha kaynatarak ocagi kapatin.
Serbeti sogumaya birakin.

T.C.
KULU BELEDIYE BASKANLIGINDAN

Tereyagini eritip taze kadayifin Uze-
rine dokdn ve eliniz ile karigtirin.
Daha sonra kadayiftan kiglk pargal-
ar alip diz bir sekilde acin. igine bir
yemek kasidi kadar ceviz iginden ko-
yup eliniz ile kadayifi sarin ve tepsiye
dizin. Sarma islemi bitikten sonra tze-
rine tereyag eritip kasik yardimi ile

TASINMAZ SATILACAKTIR

1. Mulkiyeti Kulu Belediyesi Tuzel Kisiligi’ ne ait agagidaki listede nitelikleri yer alan tasinmazlarin satisina iliskin ihale 2886
Sayil Devlet ihale Kanununun 45. Maddesinin geregince Agik Teklif Usulii ile Baskanlik odasinda yapilacaktir.

SIRA] MAHALLE NITELIK | ADA [PARSEL| ALAN | MUHAMMEN | ODEME GE(;_iCi TARIH VE SAAT
NO. (M2) BEDEL SEKLi | TEMINAT (TL)
1 Celep Mahallesi | Arsa 306 1 1.336,78 [133.678,00 TL | Pesin 4.011,00 TL 04.08.2022 11.00
2 Celep Mahallesi | Arsa 308 2 946,58| 94.658,00 TL | Pesin 2.840,00 TL | 04.08.2022 11.05
3 Celep Mahallesi | Arsa 308 8 1.294,41| 64.720,50 TL | Pesin 1.942,00 TL | 04.08.2022 11.10
4 Celep Mahallesi | Arsa 311 1 1.590,76 | 79.538,00 TL | Pesin 2.387,00 TL |04.08.2022 11.15
5 Celep Mahallesi | Arsa 318 3 1.870,10( 93.505,00 TL | Pesin 2.806,00 TL | 04.08.2022 11.20
6 Celep Mahallesi | Arsa 319 3 1.732,23| 86.611,50 TL | Pesin 2.599,00 TL | 04.08.2022 11.25
7 Celep Mahallesi |Arsa 322 1 637,75| 31.887,50 TL| Pesin 957,00 TL |04.08.2022 11.30
8 Celep Mahallesi | Arsa 322 4 939,49 | 46.974,50 TL| Pesin 1.410,00 TL | 04.08.2022 11.35
9 Celep Mahallesi | Arsa 323 1 1.084,83 | 54.241,50 TL| Pesin 1.628,00 TL | 04.08.2022 11.40
10 Celep Mahallesi | Arsa 325 3 1.464,99 | 73.249,50 TL| Pesin 2.198,00 TL | 04.08.2022 11.45
11 Celep Mahallesi |Arsa 331 4 792,98 | 39.649,00 TL| Pesin 1.190,00 TL | 04.08.2022 11.50
12 Celep Mahallesi | Arsa 333 3 1.115,08 | 55.754,00 TL| Pesin 1.673,00 TL [04.08.2022 11.55
13 Celep Mahallesi | Arsa 336 2 987,07 | 49.353,50 TL| Pesin 1.481,00 TL | 04.08.2022 12.00
14 Celep Mahallesi | Arsa 336 6 1.422,74] 71.137,00 TL{ Pesin 2.135,00 TL | 04.08.2022 12.05
15 Celep Mahallesi |Arsa 336 7 477,03 23.851,50 TL| Pesin 716,00 TL | 04.08.2022 12.10
16 Celep Mahallesi [Arsa 336 10 885,07 44.253,50 TL| Pesin 1.328,00 TL | 04.08.2022 12.15
17 Celep Mahallesi |Arsa 336 13 1.099,82| 54.991,00 TY Pesin 1.650,00 TL | 04.08.2022 12.20
18 Celep Mahallesi [Arsa 337 1 1.263,85[ 63.192,50 TL| Pesin 1.896,00 TL | 04.08.2022 12.25
19 Celep Mahallesi |Arsa 343 2 972,54 48.627,00 TL| Pesin 1.459,00 TL | 04.08.2022 12.30
20 Celep Mahalles IArsa 344 2 652,43| 32.621,50 TL| Pesin 979,00 TL | 04.08.2022 13.40
21 Celep Mahallesi |Arsa 344 4 779,00 38.950,00 TU Pesin 1.169,00 TL | 04.08.2022 13.45
22 Celep Mahallesi |Arsa 344 | 11 1.060,75 | 53.037,50 TL{ Pesin 1.592,00 TL | 04.08.2022 13.50
23 Celep Mahallesi [Arsa 344 |13 810,58 | 40.529,00 TL| Pesin 1.216,00 TL [ 04.08.2022 13.55
24 Celep Mahallesi |Arsa 345 3 1.407,02 [ 70.351,00 TL | Pesin 2.111,00 TL | 04.08.2022 14.00
25 Celep Mahallesi [Arsa 345 5 907,77 | 45.388,50 TL | Pesin 1.362,00 TL | 04.08.2022 14.05
26 Celep Mahallesi |Arsa 345 6 1.825,90 | 91.295,00 TL | Pesin 2.739,00 TL | 04.08.2022 14.10
27 Celep Mahallesi |Arsa 350 2 847,33 | 42.366,50 TL | Pesin 1.271,00 T | 04.08.2022 14.15
28 Celep Mahallesi [|Arsa 350 5 1.364,85| 68.242,50 TL [ Pesin 2.048,00 TL | 04.08.2022 14.20
29 | Omeranli Mahallegi
(Camikebir) Arsa 384 6 766,26 [ 45.975,60 TL | Pesin 1.380,00 TL | 04.08.2022 14.25

temin edilebilir.

*Basvuru Dilekgesi

*Kimlik fotokopisi
*Sartname bedeli makbuzu
*Gecici Teminat

*Yerlesim Yeri Belgesi

Gazetesi ve imza sirkiisi.

ilanen duyurulur.

2- ihaleler 04.08.2022 tarih ve saat 11.00’ de baslayip listede yer alan tarih ve saatte yapilacaktir.
3- Ihale konusu ise ait sarthame Kulu Belediyesi Destek Hizmetleri MUdurligd’nden gorilebilir veya 25,00 TL bedel karsiliginda

4- ihaleye katiimak igin isteklilerin ihale saatine kadar Kulu Belediyesi Destek Hizmetleri Miidiirliigii'ne  her bir satis konusu
tasinmaz icin ayri ayri olmak Uzere asagida yer alan evraklarla birlikte bagvurmalari gerekmektedir.
isteklilerin ihaleye katiimak icin getirmeleri gereken evraklar agsagida belirtilmistir.

*steklinin tiizel kisi olmasi halinde ihale yili icerisinde alinmis olan tiizel kisiligi gosterir Oda Kayit Belgesi, Ticaret Sicil

*Vekaleten ihaleye katilma halinde, istekli adina katilan kisinin ihaleye katilmaya iligkin yetkisinin bulundugu noter tasdikli
vekaletnamesi ve imza Beyannamesi

*idareye verilen biitiin belgelerin ash veya noter onayli suretleri olacaktir.
5- Komisyon ihaleyi yapip yapmamakta ve uygun bedeli tespite serbesttir.

Resmi ilanlar:www.ilan.gov.tr'de

Basin:1662955

kadayiflarin Uzerine dagitin.
180 derecede fanl 25 dk ka-
dar pisirin. Kadayiflarin ilk
sicakhgi ¢iktiktan sonra ser-
beti Uzerine dokun.

SULTAN TATLISI

Serbeti icin;
700 gr su, 600 gr seker,
10 gr limon.

Hamuru icin;

200 gram tereyag! (oda
sicakliginda) Yarim gay bar-
dagi sivi yag, 2 adet yumurta
200 gr seker, 45 gr Hindistan
cevizi 160 gr irmik, 5 gr va-
nilya 10 gr kabartma tozu,
20 gr kakao, 540 gr un.

Bulamak igin;
200 gr sut , Mavi hashas
Uzeri igin; Findik
HAZIRLANISI: ik olarak
serbetini hazirlayin. Toz se-
ker ve suyu tencereye alin,
ara ara karistirarak sekerin
erimesini  saglayin. Serbeti
orta ateste kaynamaya bira-
kin. Kaynamaya basladigin-
da altini kisin ve 10 dakika
bu sekilde kaynatin. Ardin-
dan limon suyunu ekleyin ve
5 dakika daha kaynatarak -
maya birakin.

Hamuru igin; Karistirma
kabina un hari¢ bitin mal-
zemeleri ekleyip karistiryo-
ruz. Yavasga unu da ilave
edip guzelce yoguruyoruz.
Yumusak bir hamur elde
ediyoruz. Ceviz blyukligun-
de parcgalar alip yuvarliyoruz.
Once siite ardindan da has-
hasa bulayip tepsiye yerles-
tiriyoruz. Uzerine findik ko-
yup 170 derece fanl firinda
20-25 dk kadar pisiriyoruz.
Cikinca ilk sicagi ciktiginda
ik serbeti Uzerine gezdirip
1-2 saat kadar dinlendiriyo-
ruz. Serbetini tamamen ¢ek-
tiginde servis edebilirsiniz,
afiyet olsun.

BULBUL YUVASI
Serbeti igin;

500 gr toz seker,
600 gr su,

10 gr limon suyu .

Sayfa: 5’de
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